Plat végétarien ‘ Origine de
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) Plat sans viande * = Plat avec du porc ‘ .
- avec notre diététicienne.

(PC) = Plat complet
DU 26/08/2024 AU 30/08/2024

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES
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1 Radis beurre Coeur de laitue Melon Pasteque Tomate
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1 Jambon de dinde () Escalope volaille pochée Terrine de légumes () Rotidedinde froid ') Paté crolite™®
Tarte au fromage Oeuf dur & mayonnaise 0 Poulet roti nature Oeufs durs ®  Terrine de poisson
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Taboulé Salade de riz Salade de lentilles Salade de coquillettes BIO Salade de pomme de terre
BIO LOCAL
Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet Chips sachet
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. g\;* ,; = 1 Petit louis tartine Fromage blanc Petit suisse sucré Emmental a la coupe Fromage blanc
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L ®V@@o a? 2 Petit suisse aromatisé Buchette mélange a la Cantadou Yaourt nature fermier Cheddar
g coupe Désiris a la coupe
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Fruit Fruit Fruit Fruit Fruit
(selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage) (selon arrivage)
Liégeois au chocolat Tarte au sucre Créme dessert vanille Roulé chocobar Brownies maison a base
d'oeufs BIO

DESSERTS 3
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RESTAURATION POUR COLLECTIVITES



